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¢,Quiénes Somos?

Azuanet es una empresa Extremefia fundada en 2002, cuando tener una web era mas un
privilegio que una necesidad, dos jovenes con ilusiones y ganas emprendimos el camino para
ofrecer servicios web a empresas y entidades. Con 18 y 21 aflos comenzamos la andadura

empresarial hasta el dia de hoy, sin perder un apice de ilusién y constancia por lo que hacemos.

¢c,Donde estamos?

Puede visitarnos en nuestras oficinas en las siguientes direcciones:

e Azuaga-Badajoz: Avenida de la Estacion 26 / 924 89 15 94
e Caceres: Gabino Muriel 3, 12/ 927 26 10 71
e Sevilla: Avenida Eduardo Dato, 69 5° Planta / 954 32 35 66

..y sabemos hacer:

e Disefio de Marca.

e Disefio Web / Tiendas Online.

e Disefio Corporativos y Packing.

e Campanfas de Marketing Online (SEO/SEM/SOCIAL...).

e Auditorias de Mejoras en la estrategia Online.
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TIPO DE
QUESO
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FISICAS

TRES TIPOS DE
COTEZA

INGREDIENTES

ASPECTO INTERIOR

QUESO MADURADO

LGS CRUDNY = CORTEAN LAVADA

Elaborado con leche cruda de cabra de la propia explotacion.
Coagulacion enzimatica producida por cuajo animal de cabrito.

Queso de pasta semidura con al menos 2 meses de maduracion,
Forma Cilindrica.
Peso aprox 0.5 kg

Corteza de Lavada

Leche de cabra, extracto de cuajo de cabrito lechal, fermentd lacticos v
sal.

Pasta firme y compacta con algunos ojos repartidos de forma irregular.

Al corte presenta un tono blanco-marfil que evoluciona a un tono mas
oscuro con la maduracion.

Olor de intensidad media. Olor lactico y algo caprino, pero limpio, con
notas de frutos secos. Desprende tambien un olor a setas y tierra himeda.
Textura sermidura que evoluciona con el tiempo a dura

Buena mantecosidad y granulosidad de tipo harinoso. Buena solubilidad.
Sabor intenso y persistente. Al principio se aprecia una ligera acidez de
caracter afrutado mezclada con notas lacticas y dulces que nos recuerda a
cereales y frutos secos.

Regusto a frutos secos) y especias. En quesos de mas maduracion, el
picante se vuelve mas intenso.

Caducidad: Hasta 6 meses a partir de la fecha de elaboracion.
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NOTA DE CATA

= GUESO DE CAMPO =
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BOMBONES DE QUESO

UOPITOS FRIA

Elaborado con leche pasteurizada de cabra de la propia explotacion
Coagulacion acido-lactica y desuerado espontareo

Formato esférico

Bolas de queso de pasta lactica envueltas en una fina capa de chocolate
blanco o negro y espolvoreadas con virutas de chocolate. azicar de
colores, frutos secos o coco

Bolas de Queso de pasta lactica

En cajas de 12 unidades de 50-60 gr {6 de chocolate negro y 6 de blanco),
salve pedido especial

Leche de cabra, fermentos lacticos, extracto de cuajo de cabrito y sal.
Cobertura de chocaolate, azucar de colores, frutos secos o coco.

Pasta firme, sin ojos. Textura muy fina y untuosa.
De color blanco y sin ojos.

Olor limpio y lactico.

Recuerdos a cereal, nata y yogur.

Textura blanda, untucsa y fundente en boca. Se aprecia una granulosidad
muy fina durante la masticacion,

Sabor limpic y afrutado. predominado las notas citricas y lacticas de yogur.
Regusto dulce a chocolate.

Caducidad: 10 dias a partir de la fecha de elaboracian
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EMILIO MAESTRE

SERVICIOS JURIDICOS
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“El valor de marca es la suma de
todos los corazones y mentes de
cada persona que entra en

contacto con su compania*
Christopher Betzter
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Estimado Cliente,

Lorem ipsum dolor sit amet, consectetur adipiscing elit. Donec ord purus, luctus vitae dignissim
eu, iaculis sed purus. Vivamus faucibus, ipsum nec aliquet viverra, leo mauris condimentum
ligula, sit amet sagittis enim ligula quis arcu. Mam egestas tortor id nisi porttitor mattis. In tortor
ante, ultricies in suscipit a, tempus non massa. Vivamus et auctor mi. Fusce vel massa nulla.
Phasellus nec eros mauris, et scelerisque orci. Donec mal fa orci vitae nulla accumsan porta

a id massa. Quisque accumsan iaculis magna sit amet fringilla. Maecenas consequat, magna eget
tincidunt semper, odio nibh rutrum mi, id feugiat ante nisi eu risus. Vestibulum nune orci, rhon-
cus a placerat in, ultricies in mi. Cras mattis varius eros, vel fringilla nisi suscipit eget.

Quisque scelerisque sagittis nulla at parttitor. Mauris a justo et tellus interdum tristique. Sed id
augue vitae urna euismod commeodo aliquet a cpez = Peilenee s e arcu velit, cursus et malesua-
da ut, consequat et diam. Nullam erat sem, rhoncus id ullamcorper vitae, rhoncus et arcu. In ul-
tricies ultricies nulla, ut rutrum nisi iaculis at. Donec eu magna a metus ornare faucibus. Fusce ali-
quet faucibus wltricies. Morbi semper, est id tincidunt gravida, sem arcu adipiscing lacus, ac
bibendum rulla leo eu purus. Quisque nec diam sed risus consectetur a ccumsan quis quis nibh.
Vestibulum id purus lorem,

Juan Garcia
Co-Founder & CEQ
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Juan Garcia Garcia

Co-Founder & CEX
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03.Diseno Web / Tiendas
Online...
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Descubre todo o gue te'@spera en
ol Campus Calderon. Toda la
infarmacion que necesitas saber.

jBescubrelo!

rara en la cudad

HUECCO A JOSé CALDERGON
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HUSABERG

Husaberg, una de las marcas por excelencia en el mundo del motocicismo al mejor precio y condiciones.

{ENTRAR AHORA!

Adquiere todo lo que necesitas pane
tu moto con garantias y precios
exclusivos.
















Jamén de cerdo ibérico alimentado exchusivaments con
bellotas durante la elapa de montenera. Eldoorade &
Extremadura, de forma totaimente ariesanal y on wa
curacidn minima de tres anos

PESO: 7-8 kas

COMPRAR AHORE )




Azuanet Soluciones Web S.L.
Desde 2002 potenciando empresas | www.azuanet.com

Llamenos al:

Caceres: 927 26 10 71
Azuaga: 924 89 15 94
Sevilla: 954 32 33 66
O por correo a:

info@azuanet.com



